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| Le Diner des chefs, qui s'est tenu le
1 30 juin sur la place de I'église, a réuni
1 350 gourmets. Le succes repose en
| partie sur la qualité des plats concoc-

| professionnalisme des éléves du
‘lycee Louis-Armand de Machecoul
| (Loire-Altanque). Dés le début de
 l'opération, il avait été convenu par
| France Pelletier, conseillére munici-
'pale et présidente de I'association
| porteuse du projet Bouin c’est bon,
| que les bénéfices de la manifestation
;seralent reversés au lycée.

Un chéque de-1 800 €
remis au lycee

Mardi 17 octobre, & I'invitation du nou-

veau proviseur, les élus de Bouin, les

partenaires du Diner des chefs

(Sébastien Moreau, chef de I'Ecume

| Gourmande ; Alexandre Merlet, de la
‘bou langerie-patisserie La Chocolati-
e ; Anne et Christian Girard, des

‘ Douceurs du Carabouin) et les mem-
| bres de I'association Bouin c'est bon,

{se sont retrouvés pour un moment

‘d'échange avec les éleves et les pro-
fegseurs.

A cette occasion, un chéque de

1 800 £ a été remis & I'établissement,

sans oublier les généreux pourboires

versés & l'occasion du diner par des
convives.
« Merci & la Ville de Bouin d’avoir
fait confiance a nos éléves. C’est
4 pour eux une expérience de qualité.
J'espére que nous allons pouvoir

 tés par les restaurateurs de la com-
mune, mais aussi par le talent et le

Diner des chefs : les bénéfices versés aux lycéens
'Bouin—La municipalité, accompagnée de professionnels, a remis les bénéfices du Diner des chefs
‘au lycée ayant participé au service. Une premiére experience pour ces jeunes, reconduite en 2024.

L'association Bouin c’est bon a remis un cheque de 7 800 € au proviseur du lycée hételier Louis-Armand. de Machecou!
(Loire-Altanque), pour la participation de ses éléves au service du Diner des chefs.

renouveler I'expérience ! Ces géné-
reux fonds serviront a valoriser le
restaurant d’application au travers
d’'une communication dédiée »,
témoigne Dominique Helller le provi-
seur. |

Une manifestation en juin

« Si les éléves pouvaient paraitre
dubitatifs sur cet événement lors de
sa présentation en mars, ils ont trés

vite été conquis par ce projet et ont
mis tout leur talent dans la réussite
de ce diner, premier d’une longue
série », intervient France Pelletier.
Les éléves en cuisine, visiblement
contaminés par I'engouement de
leurs homologues de la partie service
en salle, ont proposé leur participa-
tion & I'élaboration des plats, aux
cotes. des professionnels. Leur
enthousiasme a été retenu a I'unani-

| PHOTO : QUEST-FRANCE

* mité.

«Les éléves ont su témoigner d’un
engouement rare. lls ont le go(it du
travail bien fait. C’est un plaisir pour
nous d’avoir pu travailler a leurs
cotés et nous envisageons bien de
poursuivre cette collaboration. Ren-
dez-vous en juin 2024 ! », se rejourc
Thomas Gisbert, le maire.
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cuisine centrale installée :

Un menu surprise proposé par le Chef Sébastien Moreau de
I'Ecume Gourmande : apéritif (La Cave I'lsle de Bouin), deux
entrées, un plat et un dessert (La Chocolatine).

Pour avoir quelques indices, jetez un oeil 3 la liste des

producteurs partenaires un peu plus bas!

Tarifs: 25 € - enfant (jusqu'a 12 ans) : 14 €
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Ambiance musicale tout au long de la soirée.,
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Les restaurateurs et patissiers partenaires du Diner des Chefs

Dencenrs du Carabenin

La, Chocolatin,,

4 rue du Pays de Retz, Bouin 8 rue du Guitteny, Bouin 31 lotissement des Carailleres, Bouin
0251359419 0251687208 06 27 96 20 85
En savoir plus En savoir plus En savoir plus

ECUMEL!] 1 o

gourmande ; us
@’mﬂ lua()w& ‘X‘Port du Bec
15 rue du Pays de Monts, Bouin
31 Port des Brochets, Bouin Le Port du Bec, Bouin
0251 68 64 65
02515424 26 0251687261

@,M PIZZERIA|

Bar Tabac Loto Presse
i Cave & vins & Produits régionaux

sup place ; ‘ Bidres & Tireuse & biéres
P & Wﬂm =

La Pelosa

L'Isle de Bouin - Bar & Cave a vin - _
2 rue du Pays de Monts, Bouin Association Pas 6 Raid
3, place de I'église, Bouin _

0251390233 Bouin

0251688154

Les producteurs partenaires du Diner des

Cyrille Baud, saunier... BMS Marée, ostréicu...

HUITRES
e pir en i

Aaison Burgaud, ost... Thierry Odeon, sauni... iste Rai K% Nicolas Lesourd, pro... Nicolas Gest, apicult...

de o Cyoe,

Yann et Delphine Lai... Ferme de la Couartié... Gaec La Belle Etoile |... Les jardins de la Cur... Vincent Hérissé, vig...




Bouin. 320 convives ont assisté au diner des chefs

La ville de Bouin (Vendée) organisait le diner des chefs, vendredi 30 juin, pour célébrer
I'obtention du label site remarquable du go(t. 320 personnes ont pris par a ce repas.

Les autorites ont proclame Fouverture du diner des chefs célébrant le label site remarquable du goit. Avec, pour
parrain, la confrérie de Ia sardine de Saint-Gilles-Croix-de-Vie | OUEST-FRANCE

Vendredi 30 juin au soir, la ville de Bouin organisait le diner des chefs, en partenariat
avec les restaurateurs et les commercants de bouche de la commune et les
producteurs locaux, pour célébrer I'obtention du label site remarquable du go(t. « Les
320 places ont été réservées en quatre heures. Je sais que de nombreuses

personnes sont dégues de ne pas pouvoir y participer » s'excuse Thomas Gisbert,
le maire.

Au menu, le cocktail de I'lsle de Bouin, pain aux huitres de la Chocolatine, I'ceuf mimo-
huitre, les ravioles de seiche aux légumes grillés, le poulet fermier légumes glacés au
miel et gratin de pommes de terre au chévre et salicorne, et le crémeux au foin
croustillant et caramel a la fleur de sel biscuit madeleine, ont régalé les papilles des
convives.

« C'est un succés malgré la pluie qui a gaché la seconde partie de la soirée juste
aprés la fin du repas. Nous réfléchissons a réitérer cette manifestation I'année
prochaine », évogque Thomas Gisbert. Les bénéfices de ce diner seront reversés au
lycée hotelier Louis Armand de Machecoul, dont les éléves ont assuré le service.



A Bouin, de célebres parrains pour le diner des
chefs

Fort de son récent label Site remarquable du godt, la municipalité organise un grand repas
rassemblant 330 personnes, le 30 juin. Deux célébrités se partagent le parrainage. Toutes les
places pour le diner ont été vendues en quatre heures.
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Ancien chef des cuisines de I'Elysée, plus jeune meilleur ouvrier de France a I'dge de 25 ans, désormais
ambassadeur de la gastronomie francaise, Guillaume Gomez, parrain de cette manifestation, sera présent. |
OUEST-FRANCE

Depuis quelques jours, la ville de Bouin a obtenu la labellisation prisee Site
remarquable du golt, réecompensant la qualité de ses huitres.

Pour féter I'événement, un gigantesque diner rassemblant presque 330 personnes est
organise place de I'église, le 30 juin. « Les places ont toutes été vendues en
I'espace de quatre heures. C’est certain que I'événement va faire des décus, mais
nous ne pouvons pas recevoir plus de convives »_ regrette Thomas Gisbert, le
maire.

Les six restaurateurs et deux patissiers de la commune se sont associés pour
concocter le repas qui reste confidentiel. Le menu n'est composé que de produits
locaux et de saison. Nul doute qu'une place d’honneur sera réservée aux huitres
bouinaises.

« Parce que cette discipline exige de la transmission, | e service sera realisé par
des éleves du lycée hotelier Louis-Armand de Machecoul. Les bénéfices de ce
diner seront reversés a cet établissement » indique France Pelletier, élue
municipale présidente de I'association Bouin c'est bon, en charge des manifestations.

La confrérie de la sardine de Saint-Gilles-Croix-de-Vie, jusqu’alors unique localité
vendéenne a obtenir ce label, sera la marraine de celui des huitres de Bouin.



Deux ambassadeurs pour un repas mémorable

Guillaume Gomez, ambassadeur de la gastronomie francaise, représentant personnel
d’Emmanuel Macron au service de la gastronomie francaise a l'international, sera
présent au diner. « L'initiative de ce repas est remarquable. Elle souligne
I'engagement des professionnels dans une démarche de valorisation de leur
territoire. Bravo pour ce bel événement pour lequel j'ai immédiatement accepté
d’étre le parrain », indique I'ancien chef des cuisines de I'Elysée sous quatre
Présidents, et meilleur ouvrier de France a I'age de 25 ans.

Une autre personnalité de la gastronomie francaise sera egalement présente. Marcel
Lesoille, champion et recordman du monde des ecaillers, également meilleur ouvrier de
France. Aucune huitre ne lui résiste. Pour mémoire, Marcel Lesoille ouvre 38 huitres en
une minute (record Guinness Book), 2064 en une heure, 28 en une minute les yeux
bandeés, 848 en une heure, les mains dans le dos « Je suis admiratif du dynamisme
porté par ce projet. A Bouin, pays de 'huitre, fraichement labellisé, il était naturel
pour un écailler comme moi de venir préter main-forte et de soutenir ce beau
moment de partage et de gastronomie », se réjouit Marcel Lesoille.

« Gageons maintenant que le ciel soit de la partie pour finaliser ce bel
événement » espére Thomas Gisbert.
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